
BOURGUIGNON 
 

Kir 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Terrine de saison 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Bœuf Bourguignon 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de  fromages et salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Coupe glace vanille & liqueur de cassis (ou sans alcool ) 

VENDEEN 
 

Kiki Vendéen 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Salade de Gralaïe 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Jambon de Vendée grillée &  Mogettes 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de  fromages Vendéen et salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Flan Maraîchin 

CH’TI     
 

Cocktail de Ch’Nord 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Waterzooï de poissons 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Carbonade  Flamande avec des Frites* 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Gratinée au  Maroilles  &  salade d’endives 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Tarte  au   Chuc’  

SAVOYARD 
 

Cocktail fruits rouges 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Assiette de jambon cru 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Croziflette  &  salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Tarte  aux  Myrtilles  & crème fouettée 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Génépi 

AUVERGNAT 
 

Apéritif 
¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 

Potée 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Glace* vanille & liqueur 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Tarte  fine  aux Pommes 

BRETON 
 

Kir breton 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Salade de pommes de terre 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Calamars à l’Armoricaine 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Far Breton aux Pruneaux 

ALSACIEN 
 

Verre de vin moelleux 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Choucroute Garnie 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Glace* vanille & eau de Vie 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Strudel  aux  Pommes 

NORMAND 
 

Kir au cidre 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Toasts de camembert rôti & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Escalope de Veau Normande 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Trou normand 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Tarte  aux pommes Normande 

ANTILLAIS 
 

Punch 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Accras de morue & calamar 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Colombo de Poulet 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Carpaccio d’ananas & sorbet* passion 

IRLANDAIS 
 

Cocktail  

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Salade  de  harengs* 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Mijoté de bœuf à la bière brune 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Pudding & crème  

INDIEN 
 

Cocktail  

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Raïta de concombres 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Curry  

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Glace* vanille - passion coulis de framboises 

CANADIEN 
 

Cocktail du caribou 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Quiche  au  saumon 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Travers de porc au miel 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Brownies & glace* vanille 

ORIENTAL 
 

Cocktail  de fruits aux épices douces 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
mezze 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
couscous 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Salade de fruits & son biscuit à la fleur d’oranger 

ITALIEN 
 

Cocktail  

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Crostini 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Osso  Bucco 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Tiramisu 

ESPAGNOL 
 

Sangria 

¨¨¨¨¨¨¨¨¨ 
tapas 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Paëlla 

¨¨¨¨¨¨¨¨  
Assiette de fromages & salade 

¨¨¨¨¨¨¨¨ 
Crème catalane 

REPAS  à  THEME 
  TARIF  2024 

32 € / personne  servi  à  l’ assiette  

 pour un minimum de 15 personnes 

 

Boissons comprises : 
 
- 1 apéritif  10 cl selon les cocktails   
- 25 cl/pers. de vin à définir. Nous panachons en fonction des envies. 
- 1 boisson chaude : café, déca, thé ou infusion.  

A disposition : écran, vidéoprojecteur, micros 
sans fil, ampli et lumières festives. 

Et la salle pour vos réunions à certaines dates, 
nous consulter. 

Tarifs nets ttc  au 01-02-2024 - service compris -  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 


